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Panier Volaille filets de poulet a la mexicaine et a la japonaise
Panier Poisson fritures de calamar, poulpe, crevette, encornet etc...
Panier Végétarien fritures de stick et tempura de légumes, onion rings
Panier Fromage fritures de mozzarela, camembert, chévre, jalapenos
Aiguillettes de filet de colin facon fish & chips

Gyoza aux crevettes

Saucisson de porc fermier

Jambon de Parme

Jambon Ibérique Duroc

Saucisson a la truffe et parmesan

Bouquet de crevettes (6 piéces)

Huitres (6 piéces, origine selon arrivage)

Tarte Flambée nature

Tarte Flambée gratinée

Tarte Flambée au Munster

Tarte Flambée a la Tomme de Ribeaupierre (Ferme des hirondelles, Alsace)
Tarte Flambée a la Tomme de Mozzarella (fromage, oignon, lardons)

Nos Suggestions

Camembert de Mozzarella, fondu sur pommes-de-terre
12.00€

Assiette Fraicheur :
Soupe de melon, éventail de pastéque, boeuf charolais séché

22.00€

Assiette Italienne :
Carpaccio de Beeuf au pesto et parmesan, burrata , tartare de tomate

24.00€

Salade césar au poulet :
Poulet croustillant et grillé, parmesan, anchois marinés, courgettes grillées,
ceuf mimosas, tomates, oignons

21.00€

Smash Mauricette Burger, frites
Steack haché, mayonnaise a ’ail noir, salade verte, oignons rouges, Tomme d’Alsace

19.50€

Demi poulet roti fermier Label Rouge
Frites et salade

17.50€

Araignée de porc grillée, sauce a I’échalotte
Purée de pommes-de-terre

19.50€

Munster fondu de la maison Haxaire a Lapoutroie
Pommes grenailles, charcuterie, salade verte

23.00€ (supplément truffes +7€)
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Fruits caramélisés, glace vanille 11.00€

- Tapas a partager entre amis -

- Tartes Flambées -
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Prix nets

15.00€
16.00€
15.00€
16.00€
12.00€
12.00€

10.00€

12.00€
12.00€
15.00€
14.00€
14.00€

11.00€
13.00€
14.00€
14.00€
15.00€
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[ es« bouillons /33/715/}3175 » voient Je /szré fa Fin du X/ X eme siécle.
Tout d'abord 5 destination des travailleurs du vieux marc/nf’ ils traversent les é/ooc]ues gra"ce 3 leurs /:*r/ats trac//ﬁonne/s,

5//77/0/@5 et réconfortants.

Menu Bouillon : 24. 50€

Céleri rémoulade
Remoulade ce[crg / Sellerie mit Remoulade

ou

Poireau vinaigrette
| eek vinaigrette / | auch mit \/inaigrette

ou

CEuf mimosa
Mimosa egg/ Mimosa-J~ i

ou

Salade de saucisse alsacienne
Alsatian sausage salac{/ Elséssiscl‘ner Wurstsalat

Fhkkbbidbbbbibbek

Choucroute Grand-Mére
Mélange de Choucroute, lard, morceaux de saucisse et spaetzles

Sauerkraut} bacon, sausage Pieccs, and spactzle/Sauerkraut, Spcck, Wurststijcken und Spétzlc
ou

Fish ans chips, frites et salade
Fish and cl’lips, cl’uips and salad /[Fish and Cl’xips, Pommes frites und Salat

ou
Poélée Paysanne gratinée a la tomme de Ribeauvillé

saucisse paysanne, oignons, lardons et pommes de terre‘,xcromage/
[easant sausage, onions, bacon and Potatoes,ckeese
Baucrnwurst, Zwiebe]n, Speck und Kartoqdn,Kase
ou
Sot-I’y-Laisse de dinde sauce au riesling, spaetzles

Turckey Sot~|’3~Laissc} sPaetzles/ Trutha}’m 50|t~l’g~Laissc, Spétzle
ou

Maultaschen (ravioles) aux champignons, bouillon, légumes

L T

Glace chantilly

lce cream /s
ou

Apfelstrudel
ou

Fromage blanc aux myrtilles

Prix nets



