
Nos Suggestions 
 
 

  Camembert de Mozzarella, fondu sur pommes-de-terre   

12.00€ 
   

Assiette Fraicheur : 
Soupe de melon, éventail de pastèque, bœuf charolais séché  

22.00€ 
 

Assiette Italienne : 
Carpaccio de Bœuf au pesto et parmesan, burrata , tartare de tomate 

24.00€ 
 

Salade césar au poulet : 
Poulet croustillant et grillé, parmesan, anchois marinés, courgettes grillées,  

œuf mimosas, tomates, oignons 

21.00€ 
 

Smash Mauricette Burger, frites 
Steack haché, mayonnaise à l’ail noir, salade verte, oignons rouges, Tomme d’Alsace 

19.50€ 
 

Demi poulet rôti fermier Label Rouge 
Frites et salade 

17.50€ 
 

Araignée de porc grillée, sauce à l’échalotte 
Purée de pommes-de-terre 

19.50€ 
 

Munster fondu de la maison Haxaire à Lapoutroie     
Pommes grenailles, charcuterie, salade verte  

23.00€ (supplément truffes +7€) 

 

******* 
 

Fruits caramélisés, glace vanille 11.00€ 

Prix nets 

 

- Tapas à partager entre amis - 

 Panier Volaille filets de poulet à la mexicaine et à la japonaise       15.00€ 

 Panier Poisson fritures de calamar, poulpe, crevette, encornet etc...      16.00€ 

 Panier Végétarien fritures de stick et tempura de légumes, onion rings      15.00€ 

 Panier Fromage fritures de mozzarela, camembert, chèvre, jalapenos      16.00€ 

 Aiguillettes de filet de colin façon fish & chips         12.00€ 

 Gyoza aux crevettes                12.00€ 

 Saucisson de porc fermier            10.00€ 

 Jambon de Parme             12.00€ 

 Jambon Ibérique Duroc            12.00€ 

 Saucisson à la truffe et parmesan            15.00€  

 Bouquet de crevettes (6 pièces)           14.00€ 

 Huitres (6 pièces, origine selon arrivage)          14.00€ 

 

- Tartes Flambées - 

 Tarte Flambée nature            11.00€ 

 Tarte Flambée gratinée            13.00€ 

 Tarte Flambée au Munster            14.00€  

 Tarte Flambée à la Tomme de Ribeaupierre (Ferme des hirondelles, Alsace)       14.00€        

        Tarte Flambée à la Tomme de Mozzarella (fromage, oignon, lardons)        15.00€ 



Menu Bouillon  : 24.50€                                                                                                                             
 

Céleri rémoulade 
Remoulade celery  / Sellerie mit Remoulade  

ou 
 

Poireau vinaigrette 
Leek vinaigrette / Lauch mit Vinaigrette 

ou  
 

Œuf mimosa 
Mimosa egg / Mimosa-Ei 

ou 
 

Salade de saucisse alsacienne                                                                                                                                              
Alsatian sausage salad / Elsässischer Wurstsalat 

***************** 
Choucroute Grand-Mère 

Mélange de Choucroute, lard, morceaux de saucisse et spaetzles                                                 
Sauerkraut, bacon, sausage pieces, and spaetzle /Sauerkraut, Speck, Wurststücken und Spätzle 

ou 
 

Fish ans chips, frites et salade 
Fish and chips, chips and salad /Fish and Chips, Pommes frites und Salat 

ou 

Poêlée Paysanne gratinée à la tomme de Ribeauvillé                                                                                                              

saucisse paysanne, oignons, lardons et pommes de terre.,fromage /                                                                                                                                                                                                           

Peasant sausage, onions, bacon and potatoes,cheese                                                                                                                                                                                                                                                         

Bauernwurst, Zwiebeln, Speck und Kartoffeln,Kase                                                                                                                                                                                                                                                              

ou 

Sot-l’y-Laisse de dinde sauce au riesling, spaetzles 

 Turckey Sot-l’y-Laisse, spaetzles / Truthahn Solt-l’y-Laisse, Spätzle  

ou  

Maultaschen (ravioles) aux champignons, bouillon, légumes  

Ravioli with mushrooms, broth and vegetables  / Maultaschen mit Pilzen, Brühe, Gemüse  

***************** 

Glace chantilly  
Ice cream  / Eis                                                                                                               

ou 
 

Apfelstrudel 
 

ou 
 

Fromage blanc aux myrtilles 

Prix nets 

 

Les « bouillons parisiens » voient le jour à la fin du XIXème siècle. 
Tout d’abord à destination des travailleurs du vieux marché, ils traversent les époques grâce à leurs plats traditionnels, 

simples et réconfortants. 


